
Das familienfreundliche Bediente- und Selbstbedienungsrestaurant mit 
Terrasse auf 2’070 m.ü.M mit insgesamt ca. 520 Sitzplätzen lädt zum 

gemütlichen Verweilen ein. Im Sommer wie auch im Winter ist die kleine 
Scheidegg ein grosses Erlebnis. 

Deine Aufgaben: 
• Selbstständiges arbeiten auf allen Posten
• Küchenspezifische Reinigungsarbeiten
• Einhaltung der Hygienestandards gemäss HACCP 
• Mitgestaltung des Speiseangebots

Du bringst mit: 
• Passion & Begeisterung für den Kochberuf 
• Arbeitserfahrung in der Küche
• Selbständigkeit & Eigeninitiative
• Teamplayer/In

Unser Angebot: 
Es erwartet dich, mit der Möglichkeit einer Ganzjahresanstellung, eine 
herausfordernde und interessante Aufgabe in einem Restaurantbetrieb 
auf 2070 m.ü.M. inmitten alpiner Schönheit. Du hast die Chance, bei der 
Weiterentwicklung des Betriebes mitzuwirken, deine eigenen Ideen 
einzubringen und sie umzusetzen. Eine Unterkunft kann im Haus oder in der 
Umgebung bezogen werden. Als Mitarbeiter von Hüttenzauber profitierst du 
zudem von 20% Rabatt in allen Partnerbetrieben.

 Am Fuss des Eigers

Personalabtei lung I  Postfach 142 I  3775 Lenk im Simmental 
hr@huettenzauber.ch I  www.huettenzauber.ch


