INSPIRATION. LEIDENSCHAFT. WEITBLICK.

Das Bergidyll ist ein traditionelle Hotel , welche klassische Beherbergungsformen durch optimierte Arbeitsablaufe neue
intrepetiert. Wir begeistere Mensche durch Echtheit und Profesionalitat. Bei uns sollte alle zu Hausen fuhlen, wir kreieren
eine relaxte Atmosphere zum rein kommen. Immer was los — am Tag und in der Nacht: Das Restaurant, Lounge und Bar
sind das Herzstlck unsere Hotels.

Unser Restaurant deckt von der a la Carte Kiiche bis zum 70 Personen Bankett ein breites Spektrum ab.

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir ab Mai 2024 flir die Sommersaison bis Oktober 2024 dich als:

Kochin / Koch (Chef de Partie)

Das bringst du mit Das bewegst du
o Abgeschlossene Kochlehre EFZ von Vortell e Produktion von warmen und kalten
e Mindestens drei Jahre Erfahrung als Koch Speisen
e Saubere und selbsténdige Arbeitsweise ¢ Mithilfe auf allen Posten und Mise-
e Anpackend, flexibel, belastbar und teamorientiert en-place-Arbeiten
e Leidenschaft fiir den Kochberuf und Freude am Gastekontakt e Kreativitat und konnen in einem

dynamischen Umfeld einsetzen

e Wareneingangskontrolle und
Das zeichnet dich aus Bestellwesen
Denk- und Auffassungsverm('jgen . Einhaltung und Umsetzung der ISO-
Teamfahigkeit und HACCP-Richtlinien
Qualitatsbewusstsein
Dienstleistungsbewusstsein
Engagement und Loyalitat
Planungs- und Organisationsfahigkeit

Bist du unser neues Teammitglied, welches uns als Kéchin / Koch (Chef de Partie): ab Mai 2024 oder nach
Vereinbarung unterstitzt? Als passionierter Kiichenprofi flihlst du dich einer neuen Herausforderung im Andermatt
gewachsen? Dein Herz brennt fir exzellente und verfihrerische Kreationen — angetrieben von Leichtigkeit und
Kreativitat? Dann bist du bei uns richtig.

Wenn dich diese Herausforderung anspricht, freuen wir uns auf deine vollstdndigen Bewerbungsunterlagen mit Foto:
Hotel Bergidyll, Herr Pieter Swanepoel, Gotthardstrasse 39, CH-6490 Andermatt.
Email: eat@hotlebergidyll.ch Tel: 076 758 72 42 Web: www.hotelbergidyll.ch




